UNIVERSITAT ROVIRA i VIRGILI
Fundaciéo URV

Iniciacioé al Tast de Vins




Fitxa Técnica

Adrecat a:
PUblic en general que vulgui iniciar-se en el tast de vins.

Codi:
CINTVEA-A1-2024-22

Titol al que déna dret:
Certificat d'aprofitament

Obijectius:
Proporcionar a l'estudiant els mecanismes bdsicas per comencar a tastar i comprendre el vi.

Coordinacié académica:
Pedro Cabanillas Amboades

Docents:

M. Assumpta Mateos Ferndndez
Pedro Cabanillas Amboades
Anna Casabona Paris

Antoni SGnchez Ortiz

Durada:
12h

Imparticié:
presencial

Idiomes en que s'imparteix:
Castelld, Catald

Dates:
del 04/04/2024 al 25/04/2024

Horari:

Dijous de 18 a 21 h.

Ubicacié:

Facultat d'Enologia de la URV

C/ de Marceldi Domingo, 1 - Tarragona
Planol de situacio:

Preu:
145

Contacte:
Raquel Ramos - raquel.ramos@fundacio.urv.cat

Teléfon de contacte:
977 779 964


mailto:raquel.ramos@fundacio.urv.cat
http://wwwa.fundacio.urv.cat/furvext/generapdf/tel:+34%20977%20779%20964

Programa

Modul:
Durada:

Contingut:

Iniciacié al tast de vins

12 h.

1. Infroduccié als mecanismes de tast.

1.1. Composicié del raim.

1.2. Condicionants de la degustacid.

1.3. Els sentits que intervenen durant el tast.

1.4. Desenvolupament del tast. Apreciacié visual, olfactiva i gustativa
dels vins.

2. Els processos viticoles. Introduccié als factors que condicionen
I'expressié dels vins.

2.1. El clima.

2.2. El sl

2.3. Les varietats viniferes.

3. Els processos enologics. Introduccié als diferents sistemes bdsics
d’elaboracié dels vins.

3.1. La vinificacié en blanc i rosat.

3.2. La vinificacié en negre.

3.3. Els vins joves i els vins de crian¢a

4. Els vins escumosos. Intfroduccié als processos bdsics d’elaboracié de
vins escumosos.

4.1 El métode Gran Vas.

4.2 El métode Champenoise.
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