UNIVERSITAT ROVIRA i VIRGILI
Fundaciéo URV
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Ficha Técnica

Dirigido a:

El perfil es profesional y académico, permitiendo que el alumno se incorpore a su vida
laboral en un sector viticola ecosostenible o en la mejora y actualizacién del conocimiento
de los profesionales con experiencia en el sector.

. Graduados y profesionales tanto de la administracién pldblica como de la empresa privada,
que deseen profundizar en el dmbito del sector vitivinicola en relacién con cambio
climdtico, la sostenibilidad y el desarrollo de estrategias para mejorar la actividad frente a
estos pardmetros.

- Graduados de enologia, agronomia, biologia, tecnologia de los alimentos, ingenieros
agrénomos, ingenieros técnicos agricolas, ciencias ambientales o titulaciones equivalentes.

- Profesionales del mundo de la comunicacién vitivinicola con conocimientos bdsicos.
Profesionales del enoturismo.

. Asesores de empresas vitivinicolas.

- Ambientélogos gestores de sistemas agropecuarios.

. Investigadores y/o gestores de proyectos I+D.

- Empresarios, directores y técnicos de empresas.

- Personal docente del dmbito de la agroecologia.

- Sommeliers

Cédigo:
MVITSEA-A1-2025-1

Titulo al que da derecho:
Master de formacién permanente

Objetivos:

Formar profesionales en la investigacién interdisciplinaria de la interfaz suelo-planta-atmdsfera,
capaces de integrar nuevos modelos sostenibles de gestion del vinedo, facilitar respuestas en
tiempo real y especificas a los actores de la industria enolégica para mitigar el cambio
climdtico y conseguir una viticultura resiliente en el corto, medio y largo plazo, y la mejora de
la calidad de los vinos resultantes de estas actuaciones siguiendo las normativas de
sostenibilidad ambiental.

Direccién:
Antoni S&nchez Ortiz

Coordinaciéon académica:
Elisabet De Anguera Bachs

Docentes:

M. Assumpta Mateos Ferndndez
Antoni SGnchez Ortiz

Miriam Lampreave Figueras
Elisabet De Anguera Bachs
David Baixas Lehnberg



Ester Bachs Romaguera
Sergi Caballero Gonzdlez
Inmaculada Funes Mesa

Lluis Nache Dachs

Duracioén:
60 ECTS

Imparticiéon:
hibrida

Idiomas en que se imparte:

Espanol, Cataldn

Fechas:

del 31/01/2025 al 27/06/2026

Horario:

Viernes de 16 a 20.30 h. y sdbados de 9 a 14 h.

Ubicacion:

Facultad de Enologia (Tarragona)

Mapa de situacion:

Precio:
3750

Contacto FURV:

Raquel Ramos - raquel.ramos@fundacio.urv.cat

Teléfono de contacto:

977 779 964

Programa

Médulo: Agroecologia y situacién actual del ecosistema viticola
ECTS: 25

Duracién: 23 h.

Contenido:

1. Interaccién de los procesos biolégicos y sociales e influencia sobre la
agricultura sostenible. Multifuncionalidad del uso del suelo agricola.

2. Problemas de la cadena alimentaria.

3. Principios agroecoldgicos: adaptabilidad, reciclaje natural del
agroecosistema, preservacion, racionalidad tecnoldgica, restauraciéon
ecolbgica.

4. La transicién hacia sistemas de viticultura ecoldégicos sostenibles.

5. Nuevos modelos de agricultura sostenible.
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6. El medio viticola y factores de mejora de la calidad de la uva:
variedad, clima, suelo y manejo antrépico del cultivo del vihedo.

7. Importancia y diversificacién de las tipologias de vinos, vinos
vinculados al territorio, vinos de terroir y variedades viniferas autéctonas.

Médulo: Viticultura de calidad: gestidn de situaciones de estrés en la vid debido
al cambio climdtico

ECTS: 6
Duracion: 54 h.
Contenido:

1. La ecofisiologia.

2. Ecofisiologia viticola.

3. Plasticidad fenotipica y ecotipos.

4. Factores de calidad que favorecen el crecimiento.

5. Fotosintesis: factores internos y externos que influyen en la eficacia
fotosintética.

6. Reflectancia y fluorescencia de las clorofilas.

7. Procesos fisioldgicos que determinan la calidad de la vendimia.

8. Relaciones hidricas en el vifedo.

9. Concepto del estrés en las plantas.

10. Factores determinantes del estrés hidrico en la vid.

11. Respuestas hidricas del vinedo al estrés hidrico y estrés térmico.
12. Regulacién metabdlica del estrés hacia la calidad final de la uva.
13. Gestidn de la canopia, equilibrio entre vegetacidén y cosecha.

14. Soluciones efectivas para paliar los efectos de la variabilidad
climdtica a corto, medio y largo plazo.

15. Mejora genética en el cultivo de la vid.

Médulo: El cambio climdtico y la huella de carbonio, resiliencia y mitigacién
ECTS: 6

Duracién: 54 h.

Contenido:

1. Evolucién y situacién actual del cambio climdtico.

2. Revisidn del informe del IPCC (Panel Intergubernamental sobre el
Cambio Climdtico) en relacién al cultivo del vifedo.

3. Predicciones futuras de sequia a nivel local y globall.

4. Medidas paliativas en el manejo del cultivo del vihedo.

5. Adaptaciones del cultivo del vinedo en el nuevo escenario actual:
estrategias de mitigacion.



Médulo:
ECTS:

Duracion:

Contenido:

Médulo:

6. Cambios en la tipicidad de las variedades segin clima.
7. Huella de carbono en vid y bodega.

Los nuevos modelos de viticultura sostenible
6

54 h.

1. Viticultura ecolégica. Los elementos clave de la conversidn ecoldgica.
Diseno de rotaciones de cultivo. Manejo del suelo, cubiertas vegetales y
abonos verdes. Productos fitosanitarios autorizados en viticultura
ecoldgica. Preparaciones y aplicaciones. Zonas de guardia con ofros
cultivos convencionales. Estrategias para la incorporacién de
variedades tradicionales en las explotaciones agrarias ecoldgicas.
Reglamentos europeos de produccién ecoldgica.

2. Viticultura Biodindmica. Los elementos de la naturaleza. Los cuerpos
de los reinos de la Naturaleza. El método de investigacién cientifico y la
ciencia espiritual. Observacién Goetheana. Ritmos cdsmicos. Los
movimientos del planeta Tierra y de los cuerpos del sistema solar. Los
arquetipos planetarios y las constelaciones. Los suelos mediterrdneos.
Los principios silicico y cdicico La elaboracién del compuesto
biodindmico. Aplicacién de preparados. Otros preparados especiales.
La elaboracién y utilizacién de preparados homeopdticos de cenizas.
Manejo animal. Prdctica de desarrollo de un plan de reconversidn en la
agricultura biodindmica. La aplicacién de la certificacidén Demeter.

3. Viticultura regenerativa. Ruta del carbono liquido. Fotosintesis y fijacidon
de carbono en el suelo. Rizosfera. Interaccidén Suelo-Clima-Suelo.
Interaccién hongos-bacterias. El empowerment como base del cambio.
Test de infiltracion: el secreto de la regeneracidn. Edificando estructuras.
Suelo fértil y suelo degradado. Las 6 claves de la agricultura
regenerativa. Bases del disefio permacultural en fincas viticolas.

4. CCPAE, DEMETER y RVA Certified. Auditorias efectuadas por los
organismos de control, pruebas analiticas y documentacién.
Reglamentos de etiquetado de vinos y trazabilidad.

Nuevas tendencias en el perfil de los vinos



ECTS:

Duracioén:

Contenido:

Médulo:
ECTS:

Duracion:

Contenido:

Médulo:
ECTS:

Duracién:

Contenido:

Médulo:

4.5

42 h.

1. Bases de la tecnologia y servicio del vino.

2. Identificacién y clasificacion de los nuevos estilos de vino seguln las
tendencias de mercado actuales

3. Comunicacion y expresién oral en la cata de vinos.

4. Cata de vinos ecoldgicos y perfil organoléptico

5. Cata de vinos biodindmicos y perfil organoléptico

6. Cata de vinos naturales y perfil organoléptico

7. Cata de vinos con crianza submarina y perfil organoléptico

8. Cata de vinos en dnfora y otros materiales.

9. Herramientas digitales utilizadas en la tecnologia y servicio de vinos.

Los vinos del mundo y sus caracteristicas varietales
4.5

42 h.

1. Cata de monogrdficos de variedades viticolas en el mundo.
2. La vitivinicultura sostenible europea.

3. La vitivinicultura sostenible americana

4. La vitivinicultura sostenible sudafricana, asidtica y de Oceania

Comunicacién y técnicas de cata
4.5

42 h.

1. Herramientas de comunicacién y TIC.

2. Herramientas de comunicacién en el mundo del vino y nuevos
modelos viticolas.

3. Actualidad y tendencias: bloggers, influencers, periodistas,
prescriptores de vinos ecosostenibles.

4. Venta de valor y de producto:. storytelling y storydoing.

5. Digitalizacién y nuevas tendencias.

Vitivinicultura ecolégica



ECTS:
Duracioén:

Contenido:

Médulo:
ECTS:
Duracién:

Contenido:

10

90 h.

1. Agroecologia. Antecedentes. Bases ecoldégicas y agrondmicas. El
concepto de sostenibilidad desde la agroecologia. Racionalidad
ecoldgica de la agricultura tradicional.

2. Técnicas de manejo en agricultura ecoldgica y prdcticas de fomento
de la biodiversidad en los agroecosistemas. Herramientas para el
diseno de rotaciones de cultivo. Manejo de suelo y cubiertas vegetales
en viticultura ecoldgica.

3. Las técnicas de manejo en agricultura ecolégica y la adecuacién de
la fertilizacién, estrategias de mantenimiento de la biodiversidad
funcional. Los elementos clave de la conversién ecoldgica.

4. Las técnicas de manejo en agricultura ecolégica y el control de
plagas y enfermedades. Productos fitosanitarios autorizados en
viticultura ecoldgica. Preparaciones y aplicaciones. Zonas de guardia
con otros cultivos convencionales.

5. Estrategias de recuperacion y mantenimiento de variedades locales
en un espacio de alto potencial agroecolbgico. Estrategias para la
incorporacidn de variedades tradicionales en las explotaciones
agrarias ecolégicas.

6. Certificacién y criterios de calidad en el sistema agroalimentario.
Reglamentos europeos de produccién ecolégica. Dar a conocer la
forma de aseguramiento del cumplimiento de la normativa de
aplicacién. Auditorias efectuadas por los organismos de control,
pruebas analiticas y documentacién. Reglamentos de etiquetado y
trazabilidad.

Agricultura biodindmica
5

46 h.



1. Historia de la agricultura biodindmica. Bases de la Agricultura
Biodindmica. Los elementos de la Naturaleza. Los cuerpos de los reinos
de la Naturaleza. El método de investigacién cientifico y la ciencia
espiritual. La observacion Goetheana. Practicas de observacion del
paisqaje y de los reinos de la naturaleza.

2. La organizacién del cosmos y del sistema solar. Ritmos césmicos. Los
movimientos del planeta Tierra y de los cuerpos del sistema solar. Los
arquetipos planetarios y las constelaciones. Los ritmos césmicos en
relacion a los procesos de la vida en la Tierra. Practicas de Observacién
Goetheana: los movimientos de la Luna, de los demds planetas visibles
y las constelaciones. Prdcticas de observacion de los procesos vitales
en relacién con los ritmos césmicos.

3. La evolucidn de la Tierra y los seres humanos. La historia del planeta
Tierra. La constitucion de la Tierra. La formacién de las rocas. La
formacién del suelo. La vida del suelo, las arcillas y la materia orgdnica
en agricultura biodindmica. Los suelos mediterrdneos. Los principios
silicico y cdicico. Los preparados del compost. Elaboracion del
compuesto biodindmico. La aplicacion de los preparados del compost.
Practica de andlisis rdpido de suelos. Otras prdcticas de observacion de
rocas y suelos.

4. El organismo granja; La triparticién de los animales. Los distintos tipos
de animales. Manejo animal. El sentido de tener animales en las fincas
biodindmicas. Practicas de observaciéon Goetheana de animales y otras
prdcticas.

5. La alimentacién de los seres humanos. Conceptos de nutricién. La
triparticién de las plantas. Nociones de agronomia: alternativas y
rotaciones; ideas sobre fisiologia vegetal. Tipo de plantas. Los
arquetipos planetarios de los vegetales y su funcién para curar la tierra
y los reinos de la Naturaleza. Prdcticas de observacién Goetheana de
plantas.

6. Los preparados biodindmicos. Elaboracién de preparados de otorio.
Elaboracién de preparados de primavera. Aplicacién de preparados.
Otros preparados especiales. La elaboracién y utilizacién de
preparados homeopdticos de cenizas. Practicas: elaboracién de
preparados de otofno y primavera y preparados especiales. Y prdcticas
de aplicacién de preparados.



Médulo:
ECTS:

Duracion:

Contenido:

7. Prdctica de desarrollo de un plan de reconversién a la agricultura
biodindmica para las fincas de cada uno/a alumno/a. La aplicacién de
la certificacién Demitir a las précticas agricolas, ganaderas y la
transformacién de alimentos.

Diseno permacultural en viticultura
5

46 h.

1. Introduccién, Presentacién Etica y Principios. Soluciones para un
mundo en descenso energético y en cambio climdtico. Agua en el
paisaje, agua en el hdbitat, principios del agua. Ciclar agua en el
paisaje, manejo de laderas: swales, terrazas. Disefio hidrolégico keyline.
Trabajando con la tierra: presas, estanques, swales, canales. AgQua en
zona | y en el hdbitat. Captacién, almacenamiento, reciclaje y uso del
agua en la bodega. Formas de cuidar el uso de agua y reducir su
consumo en el hdbitat humano. Residuos. Depuradoras de aguas grises.
Compuesto toiletes. Ciclo de nutrientes, suelo y fertilidad. Soil food web.
Las 3 M: Materia orgdnica, Minerales, Microbiologia.

2. Regenerar el suelo a pequena escala. Regenerar el suelo a gran
escala. Control de erosién. Estrategias de recuperacion y mejora.
Fuentes naturales de nutrientes. Compuesto, vermi-compuesto, abonos
fermentados, fertilizantes liquidos. Acolchados. Abonos verdes.
Fertilizantes no orgdnicos: harina de rocas, biochar. Diversidad de
alimentos y nutricién. Transformacidn, conservacidén de productos,
almacenamiento. Fermentacién Idctica. Uso de microorganismos.
Reciclaje de restos orgdnicos.

3. Ecosistemas productivos. Huertos familiares, tipos de bancal, el bancal
biointensivo, preparacidn, siembra, mantenimiento. Sistemas de riego,
control de hierbas y manejo integrado de plagas. Sucesion de
plantaciones. Asociaciones compatibles de plantas. Pesticidas o
fungicidas naturales. Propagacion: los viveros. Agricultura, patrones de
uso del paisaje por la gente. Integracién de animales: pollos, gallinas,
patos, conejos, ovejas, abejas, cerdos. Acuicultura: estanques de peces.
Agricultura regenerativa. Pasto planificado.

4. Diversidad de darboles frutales: tierra y ambiente sano, depredadores



Médulo:
ECTS:

Duracioén:

Contenido:

naturales, semillas no hibridas. Zona 1, microclimas. El huerto medicinal.
La espiral de aromdticas. El biotopo. Cortavientos. Proteccién y
prevencion de incendios.

5. El bosque y las transacciones energéticas. Sistemas basados en
drboles: Bosque comestible, biombos, vallas: coppicing, pleaching,
hedging, gestion del agua. Estrategia en climas secos. Microclimas.
Producciones del bosque, la diversidad y cosechas de drboles. Gestidn
integrada

de plagas: suelo y ambiente sano, depredadores naturales.
Restauracién de bosques degradados. Mantenimiento del bosque y
produccién de biochar.

6. Habitat y energia bioclimdtica, ubicacién del hdbitat en el paisgje.
Estrategia energética seguln el clima. Planificacién de la bodega.
Distribucién, ventilacién, aislamiento, protecciones, luz natural, ubicacién.
La edificacién pasiva. Bioconstruccion, sitio sano, casa sana, minimizar
riesgos. Construccién ecolégica, materiales de construccién reciclados.
Técnicas, disefnos.

7. Energia en el hdbitat. Energia solar térmica y fotovoltaica. Baterias.
Energia edlica. Instalaciones eléctricas sanas. Edificios ecoldgicos, que
cierran ciclos con su entorno. Tecnologia apropiada: estufas y hornos de
masa.

8. Permacultura urbana y social: Gestion del agua en zonas urbanas.
Escenarios para cambio climdtico y descenso energético. Estrategias
sociales (Las iniciativas de transicién). Estrategias urbanas y rurales.
Economia, monedas locales. Economia del bien comUn. Cooperativas
de produccidén y consumo. Cooperativas de vivienda, modelo de cesién
de uso. Eco aldeas. Comunidades intencionales.

Trabajo de fin de mdster

6

60 h.

TFPG. Casos de estudio para la transiciéon ecolégica

El trabajo fin de mdster consistird en un proyecto innovador de
transicién ecolégica combinando los conocimientos aprendidos de



tecnologia, gestion e innovacién vitivinicola. El caso de estudio podrd
ser una finca propia o finca que serd proporcionada por el equipo
docente.

Se tendrdn en cuenta todos los conocimientos adquiridos y asi como las
normativas medioambientales, las normativas especificas para cada
tipo de modelo de viticultura sostenible asi como de técnicas
regenerativas del suelo y su integracién dentro de un modelo
permacultural.



Fundacidén URV. Centro de Formacioén Permanente
Av Onze de Setembre, 112. 43203 REUS
(+34) 977 779 950
formacio@fundacio.urv.cat

www.fundacio.urv.cat/formacion
Linkedin | Twitter | Facebook | Instagram
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